
  

 

HEIMAT. GENUSS. KULTUR.  
 

Kirchweih „dahoam“ 
Vorspeisen: 

 
Genussbrot geröstetes Bauernbrot belegt mit Steiner-Tomaten, Knoblauch 
und mit Rucola und Parmesan garniert        5,50 € 
 
Kürbiscremesuppe mit Gin-Sahnehaube und Kürbiskerne    4,00 € 
 
Beilagensalat          2,50 € 
 

Alles vom BIO-Weideochsen: 

 

Staudacher Zwiebelrostbraten gegrillte Ochsenlende vom Weideochsen  
mit Bratkartoffeln, Röstzwiebel und Sommergemüse 16,00 € 
 
Duett vom Weideochsen gegrillte Ochsenlende und  
Schulterscherzl an Rotweinjus, Brezenknödel und Sommergemüse 15,50 € 

    
Staudacher Ochsenbraten vom Weiderind Natursoße, Kartoffelknödel und 
Apfel-Holunderblaukraut 11,50 € 

         
Wirtshausklassiker:         

 

Gebratenes Zanderfilet  
auf Gemüsebett, Schwenkkartoffeln und Zitronenschaum 16,50 €

  

¼ Bauernente vom Lugederhof 
mit Kartoffelknödel und Apfel-Pflaumenblaukraut        14,90 € 
 

Schwabenteller gegrillte Schweinelende in feiner   
Champignonsoße, Käsespätzle und Sommergemüse      12,00 € 
 
Hirschmedaillons  

auf Wacholderrahmsoße, gebratenen Steinpilzen, glacierte Apfelspalten, 
Fingernudeln und  Herbstgemüse         18,50 € 
 

Aus der Vegetarischen Küche: 
 

Bunte Gnocchi 

in leichten Kürbisschaum, gebratenen Kürbis und mit Schmortomaten garniert   10,00 € 
 

Nachspeise: 

 

Schokoküchlein mit flüssigen Kern, Waldbeerensorbet und mit Früchten garniert 5,50 € 


